
menu ristorante

Steakhouse
         cucina

napoletana
con pizzeria



Antipasti
da Condividere

€ 15,00

€ 20,00

€ 15,00

€ 14,00

Prosciutto di
Parma 24 mesi
Parma ham 24 months

Pata Negra
Bellota
Pata Negra Bellota

Crocchè di
Patate Special
Special Potato Croquette

Sfizio Biif
Biif Treats

Informa lo staff per qualsiasi intolleranza o allergia.
Please inform our staff of any allergies or food intolerances.

con mozzarella di bufala dop (250g) e pane 
tostato

with buffalo mozzarella pdo (250g) and 
toasted bread

tagliato a lama con carciofi arrostiti e pane 
tostato 

with roasted artichokes and toasted bread

ripieni di fior di latte,  pata negra bellota e 
pomodorini (4 pezzi) 

stuffed with fior di latte mozzarella, pata 
negra bellota and cherry tomatoes (4 
pieces)

2 fiori di zucca ripieni di ricotta, 2 crocchè 
di patate e 2 montanare

2 zucchini blossoms stuffed with ricotta 
cheese, 2 potato croquettes and 2 
montanare (fried pizzas)



€ 12,00

€ 6,50

Bruschette
Bruschette

Stick di
Patate Fritte*
Stick French Fries*

* prodotto congelato | * frozen product

croccanti e salate il giusto

crispy and perfectly salted

con pomodorini, mozzarella di bufala dop e 
basilico (4 pezzi)

with tomatoes, pdo buffalo mozzarella 
and basil (4 pieces)

Tartare
€ 18,00

€ 16,00

€ 17,00

Tartare di
Manzo Condita
Seasoned Beef Tartare

Tartare di
Manzo al Naturale
Natural Beef Tartare

Degustazione
Tartare
Tartare Tasting

con capperi cipolla, tuorlo d’uovo e pane 
tostato

with capers, onion, egg yolk and toasted 
bread

olio sale, pepe e pane tostato

oil, salt, pepper and toasted bread

4 mini tartare ciascuna con un condimento 
diverso

4 mini tartares, each with a different sauce



Pasta
“Possibile Desiderio 

di Scarpetta”
€ 14,00

€ 15,50

€ 15,50

€ 16,00

Casoncelli 
alla Bergamasca

Carbonara

Maialino
Ubriaco

Pomodorini
e Burrata

pasta fresca ripiena a base di carne bovina 
e suina, condita con burro, salvia
e pancetta croccante

Fresh pasta filled with beef and pork, 
seasoned with butter, sage and crispy 
bacon

spaghetti alla carbonara

traditional carbonara

paccheri al ragù di salsiccia e birra

paccheri with sausage and beer ragù

spaghettoni freschi con pomodorini 
del piennolo del vesuvio dop, burrata e 
basilico

fresh spaghetti with vesuvius piennolo 
dop cherry tomatoes, burrata cheese and 
basil



La Grande 
Macelleria di 

Biif

€ 19,00Vongole
Veraci

Consulta il menu dedicato e scopri le nostre proposte 
selezionate quotidianamente.
Scegli il tuo contorno preferito incluso del costo del 
tuo secondo. 
Consult the dedicated menu and discover our daily selection of proposals. 
Choose your favorite side dish, included in the price of the second course.

spaghettoni freschi alle vongole veraci con 
pomodorini e peperoncini

fresh spaghetti with clams, cherry 
tomatoes and chili peppers



la nostra Pizzeriala nostra Pizzeria



MARGHERITA € 8,00
POMODORO, FIOR DI LATTE E BASILICO
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE MOZZARELLA AND BASIL

AMERICANA € 10,50
POMODORO, FIOR DI LATTE, WÜRSTEL E PATATE* FRITTE
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, WÜRSTEL AND FRENCH FRIES*

DIAVOLA € 11,50
POMODORO, FIOR DI LATTE, SALAME PICCANTE E BASILICO
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, SPICY SALAMI AND BASIL

CAPRICCIOSA € 13,50
POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, SALAME NAPOLI, CARCIOFI, 
FUNGHI CHAMPIGNON, OLIVE NERE E BASILICO
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, COOKED HAM, NAPLES SALAMI, 
ARTICHOKES, CHAMPIGNON MUSHROOMS, BLACK OLIVES AND BASIL

NAPOLI                        CLASSICA € 11,50 ACCIUGHE MAR CANTABRICO € 15,00
POMODORO, FIOR DI LATTE, POMODORINI, CAPPERI, ORIGANO, ACCIUGHE E 
BASILICO
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, CAPERS, 
OREGANO, ANCHOVIES AND BASIL

FIORE DI ZUCCA E GUANCIALE € 14,00
FIOR DI LATTE, FIORI DI ZUCCA, GUANCIALE CROCCANTE, ALL'USCITA BURRATA, 
OLIO EVO E BASILICO
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, ZUCCHINI BLOSSOMS, CRISPY GUANCIALE PORK 
JOWL; AFTER COOKING: BURRATA, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND BASIL

NERANO € 14,00
BIANCA CON FIOR DI LATTE, CREMA DI ZUCCHINE CON PECORINO E GRANA 
PADANO DOP, CHIPS DI ZUCCHINE, PROVOLONE DEL MONACO DOP, OLIO EVO E 
PEPE
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, ZUCCHINI CREAM WITH PECORINO AND GRANA 
PADANO PDO, FRIED ZUCCHINI CHIPS, PROVOLONE DEL MONACO PDO CHEESE, 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND PEPPER

'NDUJA E SALSICCIA € 14,50
POMODORO, FIOR DI LATTE, ‘NDUJA CALABRA, SALSICCIA BENEVENTANA A 
PUNTA DI COLTELLO, GRANA PADANO DOP, FILI DI PEPERONCINO E BASILICO
TOMATO, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, CALABRIAN ’NDUJA SAUSAGE, 
BENEVENTO SAUSAGE, GRANA PADANO PDO, CHILI PEPPER THREADS AND BASIL

PARMIGIANA E PROVOLA € 14,00
POMODORO, PROVOLA, PARMIGIANA DI MELANZANE E BASILICO
TOMATO SAUCE, PROVOLA CHEESE, EGGPLANT PARMESAN CASSEROLE AND 
BASIL

Pizze Caprizza



PISTACCHIO E MORTADELLA € 14,50
FIOR DI LATTE, PESTO DI PISTACCHIO E MORTADELLA
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PISTACHO PESTO AND MORTADELLA

VEGETARIANA € 11,50
FIOR DI LATTE, MELANZANE, ZUCCHINE E BASILICO
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, AUBERGINES, COURGETTES AND BASIL

BURRATA E CRUDO € 14,50
CREMA DI BURRATA, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI E 
RUCOLA
BURRATA CREAM, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PARMA HAM RISERVA 24 
MONTHS AND ROCKET

BUFALISSIMA - AL PADELLINO € 11,50
PASSATA DI POMODORINI, BUFALA E BASILICO
CHERRY TOMATO PURÉE, BUFFALO MOZZARELLA AND BASIL

CARRETTIERA - AL PADELLINO € 14,00
PROVOLA, SALSICCIA E FRIARIELLI
PROVOLA CHEESE, SAUSAGE AND BROCCOLI RABE

SOGNO IBERICO € 19,00
CREMA DI BURRATA, FIOR DI LATTE, PATA NEGRA BELLOTA E BASILICO
BURRATA CREAM, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, PATA NEGRA BELLOTA AND 
BASIL

TONNO E CIPOLLA SPECIAL € 14,50
CREMA DI BURRATA, FIOR DI LATTE, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA, TONNO, 
TARALLI E OLIO EVO
BURRATA CREAM, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, CARAMELIZED RED ONION, 
TUNA, TARALLI AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

POLPETTE DI FUOCO € 16,00
PROVOLA, SCAROLE, POLPETTE DI MANZO, SALSA HABANERO E BASILICO
SMOKED PROVOLA CHEESE, ESCAROLE, BEEF MEATBALLS, HABANERO SAUCE 
AND BASIL

CALZONE - FRITTO O AL FORNO € 16,00
RIPIENO DI FIOR DI LATTE, SALAME NAPOLI, RICOTTA E POMODORO
STUFFED WITH FIOR DI LATTE MOZZARELLA, NEAPOLITAN SALAMI, RICOTTA 
AND TOMATO

AMERICANA IGNORANTE € 14,00
FIOR DI LATTE, CHEDDAR, MACINATO DI FASSONA PIEMONTESE E KETCHUP
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, CHEDDAR, MINCED FASSONA PIEMONTESE BEEF 
AND KETCHUP

BRESAOLA CHIC € 14,00
CREMA DI CARCIOFI, PROVOLA, ALL'USCITA BRESAOLA E GRANA PADANO DOP
ARTICHOKE CREAM, PROVOLA CHEESE; AFTER COOKING: BRESAOLA AND 
GRANA PADANO PDO

* PRODOTTO CONGELATO - FROZEN PRODUCT



Burger

American Burger

Iberico Burger

Parmigiana Burger

Parma Burger

hamburger, cheddar, bacon, uova, lattuga, pomodoro e burro di arachidi

hamburger, cheddar, bacon, egg, lettuce, tomato and peanut butter

hamburger, pata negra bellota, peperone spagnolo, lattuga e ketchup

hamburger, pata  negra Bellota, spanish pepper, lettuce and ketchup

hamburger, parmigiana di melanzane, provola, bacon, lattuga e ketchup

hamburger, eggplant parmesan, bacon, provola cheese, lettuce and ketchup

hamburger, prosciutto crudo di parma 24 mesi, mozzarella di bufala dop, carciofo 
arrostito, lattuga e maionese

hamburger, parma ham riserva 24 months, buffalo mozzarella pdo, roasted 
artichoke, lettuce and mayonnaise

€ 17,00

€ 19,00

€ 17,50

€ 18,50

€ 15,50

€ 14,00

€ 15,00

FASSONA
PIEMONTESE

160g

BLACK ANGUS
IRLANDA

250g

Serviti con patatine* fritte. Disponibile pane senza glutine. 
Served with French fries*. Available gluten free bread.

* prodotto congelato | * frozen product

hamburger, prosciutto cotto, mozzarella di bufala dop, crocchè di patate, lattuga, 
ketchup e maionese

hamburger, cooked ham, buffalo mozzarella pdo, potato croquettes, lettuce, 
ketchup and mayonnaise

€ 18,50Crocchè Burger € 15,00



Onion Burger

Cheese Burger

Picanha Burger

Tartare Burger

Light Burger

Calabro Burger

hamburger, cipolla caramellata, cetriolo, pomodoro, lattuga, ketchup e maionese

hamburger, caramelized onion, cucumber, tomato, lettuce, ketchup and 
mayonnaise

hamburger, cheddar, pomodoro, bacon croccante, lattuga e ketchup

hamburger, cheddar, tomato, crispy bacon, lettuce and ketchup

picanha argentina 200g, provola, friarielli e salsa habanero

argentinian picanha 200g, provola cheese, broccoli rabe and habanero sauce

tartare di manzo condita, lattuga e maionese

seasoned beef tartare, lettuce and mayonnaise

tagliata di pollo, cheddar, pomodoro, bacon croccante, lattuga e ketchup 

sliced chicken breast, cheddar, tomato, crispy bacon, lettuce and ketchup

hamburger, ‘nduja calabra, provola, cipolla, pomodoro, lattuga e salsa bbq

hamburger, calabrian ‘nduja spicy sausage, provola cheese, onion, tomato, 
lettuce and bbq sauce

€ 17,50

€ 16,50

€ 17,00

€ 18,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 16,00

€ 13,00

€ 14,50

Burrata Burger
hamburger, burrata, pomodoro, pesto di basilico, lattuga e maionese

hamburger, burrata cheese, tomato, basil pesto, lettuce and mayonnaise

€ 17,50€ 14,00

 Special Burger

FASSONA
PIEMONTESE

160g

BLACK ANGUS
IRLANDA

250g



Club Sandwich

Verdure - Vegetable

verdure grigliate, provola, lattuga, pomodoro, pesto di basilico e maionese 

with grilled vegetables, provola cheese, lettuce, tomato, basil sauce, mayonnaise

€ 15,00

€ 14,00

Pollo - Chiken

pollo grigliato, uova, bacon, lattuga, pomodoro, cheddar e maionese  

with eggs, bacon, lettuce, tomato, cheddar, mayonnaise

Denver

Las Vegas

Mikonos

insalata mista, pollo alla griglia, crostini di pane, scaglie di grana padano dop e 
salsa caesar 

mixed salad, grilled chicken, bread croutons, grana cheese pdo shavings and 
caesar sauce

rucola, bresaola, pomodorini, scaglie di grana padano dop 

arugula, dried beef bresaola, cherry tomatoes, grana cheese pdo shavings

pomodorini, olive nere, cetrioli, feta greca, origano 

cherry tomatoes, black olives, cucumbers, greek feta cheese, oregano

€ 13,50

€ 13,50

€ 13,50

Insalatone e
Piatti Light



Pennette: bianche 1 - pomodoro 1 - pesto 123

Pennette: white - tomato - pesto sauce

Cotoletta di pollo con patate* fritte
Chicken cutlet with french fries*

Hamburger con pane, cheddar e patate* fritte
hamburger with bread, cheddar and french fries*

Los Angeles

Columbus

pomodori, mozzarella di bufala dop, olio, origano e basilico in stile caprese

tomatoes, buffalo mozzarella pdo, oil, oregano and basil caprese style

insalata mista, tonno, mozzarella di bufala dop, acciughe, pomodorini, olive nere e 
origano

mixed salad, tuna, buffalo mozzarella pdo, anchovies, cherry tomatoes, black 
olives, oregano

€ 14,00

€ 14,50

Kids Menu
€ 12,00A scelta più bibita compresa! 

Of your choise, drink included!

Dolci e Delizie

Coperto   € 3,00

Dolci in vetrina da 6,00 a 7,00

Dessert from 6,00 to 7,00

1             2            3

* prodotto congelato | * frozen product



Birre in Fusto
Moretti Bionda € 4,00 € 6,00

Ichnusa Non Filtrata € 4,50 € 6,50

Moretti Rossa € 4,00 € 6,00

Drinks
Acqua San Bernardo 50 cl - Mineral Water  € 2,50

Pepsi - Pepsi Zero - Fanta - 7up 33 cl  € 3,50

Caffè -  Coffee   € 2,00

Amari - Bitters € 5,00 - € 7,00

Birre in Bottiglia
Erdinger Weiss 50 cl   € 6,00

Moretti Ipa 33 cl   € 5,00

Ioi senza glutine 33 cl - gluten free   € 6,00

Heineken 0.0 33 cl - alcohol free   € 5,00

Bollicine
Prosecco Superiore Valdobbiadene docg  € 25,00
Duplavilis

Franciacorta Brut   € 35,00
Contadi Castaldi



Vini Rossi

Vini Bianchi

Ronchedone   € 34,00
Cà dei Frati   
Morellino di Scansano docg   € 26,00
Fattoria le Pupille

Primitivo Cantalupi igt   € 25,00
Conti Zecca

Valpolicella Ripasso Superiore “Mara” doc € 30,00
Cesari

Amarone Valpolicella Classico docg  € 50,00
Cesari

Nero di Troia Riserva docg   € 27,00
Torrevento

Barbera d’Asti docg   € 29,00
Pico Maccario

Nebbiolo Langhe doc   € 33,00
Massolino

Lugana doc   € 26,00
Cà Maiol   
Vermentino “Costamolino” doc   € 25,00
Argiolas

Falanghina igt   € 25,00
Casa d’Ambra

Giardino rosé igt Antinori   € 24,00
Santa Margherita

Per il calice chiedi allo staff - Ask the staff by the wine glass



Piazza Pontida 27 | Bergamo
Tel +39 035 218 524

Lista positiva delle sostanze allergiche
Food Allergens

CROSTACEI
E PRODOTTI DERIVATI

CRUSTACEANS AND
PRODUCTS THEREOF

PESCE
E PRODOTTI DERIVATI

FISH
AND PRODUCTS THEREOF

LATTE
E PRODOTTI DERIVATI

MILK
AND PRODUCTS THEREOF 

SEMI DI SESAMO
E PRODOTTI DERIVATI

SESAME SEEDS AND
PRODUCTS THEREOF

MOLLUSCHI
E PRODOTTI DERIVATI

MOLLUSCS
AND PRODUCTS THEREOF

SOLFITI
E ANIDRIDE CARBONICA

SULPHUR DIOXIDE
AND SULPHITES

UOVA
E PRODOTTI DERIVATI

EGGS
AND PRODUCTS THEREOF

ARCHIDI
E PRODOTTI DERIVATI

PEANUTS
AND PRODUCTS THEREOF

FRUTTA A GUSCIO
E DERIVATI

TREE NUTS

SENAPE
E PRODOTTI DERIVATI

MUSTARD
AND PRODUCTS THEREOF

SOIA
E PRODOTTI A BASE DI SOIA

SOYBEANS
AND PRODUCTS THEREOF

CEREALI CONTENENTI
GLUTINE

CEREALS CONTAINING 
GLUTEN

SEDANO
E PRODOTTI DERIVATI

CELERY
AND PRODUCTS THEREOF

LUPINI 
E PRODOTTI DERIVATI

LUPIN
AND PRODUCTS THEREOF




