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Gli allergeni che secondo Reg. (UE) N. 1169/2011 devono essere segnalati,
se presenti nelle pietanze, sono indicati attraverso immagini.
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LATTE
MILK

uovo SOIA SOLFITI
EGGS Soy SULPHITES

CROSTACEI FRUTTA A GUSCIO
CROSTACEAN NUTS
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ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

PROSCIUTTO DI PARMA 24 MESI CON
MOZZARELLA DI BUFALA DOP (250g)

SFIZIO BIFF: 2 FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI
RICOTTA, 2 CROCCHE DI PATATE E 2
MONTANARE

BRUSCHETTE CON POMODORINI,
MOZZARELLA DI BULFALA DOP E BASILICO

PATANEGRA BELLOTA TAGLIATO A LAMA
CON CARCIOFI ARROSTITI E PANE TOSTATO

CROCCHE PATATE SPECIAL RIPIENI DI PATA
NEGRA BELLOTA E POMODORINI

STICK DI PATATE FRITTE CROCCANTI
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PASTA

CASONCELLI ALLA BERGAMASCA CARBONARA

pasta fresca ripiena con carne bovina e

suina, condita con burro, salvia e pancetta

croccante.

MAIALINO UBRIACO POMODORINI E BURRATA

Paccheri a ragu di salsiccia e birra. Pasta fresca con pomodorini, burrata e

basilico.

VONGOLE VERACI
Pasta fresca alle vongole con pomodorini e
peperoncini.
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INSALATONE E PIATTI LIGHT

DENVER: LAS VEGAS:
Insalata mista, pollo alla griglia, crostini di pane, Rucola, bresaola, pomodorini, scaglie di grana
scaglie di grana padano dop e salsa Caesar. padano dop.

MIKONOS: LOS ANGELES:

Pomodorini, olive nere, cetrioli, feta greca, Pomodoro, mozzarella di bufala dop, olio,
origano. origano e basilico in stile caprese.
COLUMBUS:

Insalata mista, fonno, mozzarelle
di bufala dop, acciughe, pomodorini, olive
nere e origano.

TARTARE

TARTARE DI MANZO CONDITA TARTARE DI MANZO AL NATURALE
Con capperi, cipolla e tuorlo d'uovo. Con olio, sale e pepe.

DEGUSTAZIONE DI TARTARE
4 mini-tartare

CLUB SANDWICH

POLLO VERDURE
Pollo grigliato, uovo, bacon, lattuga, Verdure grigliate, provola, lattuga,
pomodoro, cheddar e maionese. pomodoro, pesto di basilico, maionese.
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BURGER

AMERICAN BARGER
Hamburger, cheddar, bacon, vova, lattuga,
pomodoro e burro di arachidi.
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PARMIGIANA BURGER
Hamburger, parmigiana di melanzane,
provola, bacon, lattuga e ketchup.
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CROCCHE BURGER

Hamburger, prosciutto cotto, mozzarella di
bufala dop, crocché di patate, lattuga,
ketchup e maionese.
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ONION BURGER
Hamburger, cipolla caramellata, cetriolo,
pomodoro, lattuga, ketchup e maionese.
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CHEESE BURGER
Hamburger, cheddar, pomodoro, bacon
croccante, lattuga e ketchup.
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TARTARE BURGER

tartare di manzo condita, lattuga e maionese.
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IBERICO BURGER
Hamburger, pata negra bellota, peperone
spagnolo, lattuga, ketchup.
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PARMA BURGER
Hamburger, carciofo arrostito, lattuga
Maionese.
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BURRATA BURGER
Hamburger, burrata, pomodoro, pesto di
basico, lattuga e maionese.
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CALABRO BRUGER
Hamburger, ‘nduja calabra, provola, cipolla,
pomodoro, lattuga e salsa BBQ.
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PICANHA BURGER
Picanha argentina 200g, provola, friarielli,
salsa habanero.
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LIGHT BURGER
Tagliata di pollo, pomodoro, bacon
croccante, lattuga, ketchup.
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PIZZE NAPOLETANE

MARGHERITA
pomodoro, fior dilatte e basilico.

]
71
| 7
\ &F

AMERICANA
pomodoro, fior di latte, wirstel e patate
fritte.

\) ] 3
J,
\ 7,

DIAVOLA
pomodoro, fior di latte, salame piccante e
basilico.

CAPRICCIOSA

pomodoro, fior dilatte, prosciutto cotto,
salame Napoli, carciofi, funghi
champignon, olive nere e basilico.

NAPOLI
pomodoro, fior di latte, pomodorini,
capperi, origano, acciughe e basilico.

VEGETARIANA

fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni

e bosilic_o.

BURRATA E CRUDO
crema di burrata, fior di lafte, prosciutto
crudo di parma 24 mesi e rucola.
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BUFALISSIMA - al Padellino
passata di pomodorini, bufala e basilico.

CARRETTIERA - al Padellino
provola, salsiccia e friarielli.
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'NDUJA E SALSICCIA

pomodoro, fior di latte, 'nduja, salsiccia,
grana padano dop, peperoncino e
basilico.

SOGNO IBERICO
crema di burrata, fior di latte, pata negra
bellota e basilico.

PARMIGIANA E PROVOLA
pomodoro, provala, parmigiana di
melanzane e basilico.

HE

PISTACCHIO E MORTADELLA
fior di latte, pesto dibasilico e mortadella.

TONNO E CIPOLLA SPECIAL
crema di burrata, fior di latte, cipolla rossa
caramellata, tonno, taralli e olio evo.

POLPETTE DI FUOCO
provola, scarola, polpette di manzo, salsa
habanero e basilico.
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CALZONE - FRITTO O AL FORNO
Ripieno di fior di latte, salame napoli,
ricotta e pomodoro.

AMERICANA IGNORANTE
Fior di latte, cheddar, macinato di fassona
piemontese, ketchup.

BRESAOLA CHIC
Cream di carciofi, provola, all’'uscita
bresaola e grana padano dop.

FIOR DI ZUCCA E GUANCIALE

Fior di latte, fiori di zucca, guanciale
croccante, all'uscita burrata, olio evo e
basilico.

NERANO

Bianca fior di latte, crema di zucchine con
pecorino e grana padano dop, chips di
zucchine, provolone del monaco dop, olio
evo e pepe.
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KIDS MENU

PENNETTE: BIANCO - POMODORO PENNETTE AL PESTO

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE HAMBURGER CON PANE, CHEDDAR E

PATATINE FRITTE

BEVANDE

VINI E PASSITI B.IRRE
(escluse le birre gluten-free)
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Nel locale la presenza degli allergeni sopra indicati, anche
per contaminazione crociata non puo essere esclusa

N.B.

Il presente menu € soggetto a revisione. | prodotti presentiin questo elenco potrebbero
mutare ed alcuni prodotti non esserci. In quel caso le informazioni circa la presenza di
allergeni sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

I menu dei dolci e variabile. Per questo si invita il consumatore a richiedere gli allergeni
al personale di sala.

I secondi e i dolci sono accompagnati con salse varie. Per questo siinvita il consumatore
a richiedere gli allergeni al personale di sala.

Nel presente locale vengono lavorati prodotti contenenti gli allergeni elencati e non e
possibile escludere con assoluta certezza la possibilitd di contaminazioni crociate tra di
essi.
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